FROKOST
PAKKE

5 timers arrangement (start kl. 12-13 til kl. 17-18)
Minimum 25 personer

VELKOMSTDRINK

ISVAND OG BR@D PA BORDENE
3-RETTERS MENU

KAFFE/THE

SIMPLE BLOMSTER

DKK 895,00 PR. PERSON




SELSKABSMENU

Velkomstsnacks + DKK 145 .00

e Handpillede rejer, Wonton Teerte, Rygeost, Karse
e Rgget Laks, Crouton, Friskost, Dild, Peberod
e Lgjrom, Agurk, Creme Friache 48%, Citron
e (sters Med Peberrod & Dild (+25,- pr. person)
e Grov Tatar, Tomat, Teerte, Sort Peber, Blomster
e Gougére - Gammelknas Creme — Sortfodskinke

Forret & Mellemret

Alleretterserveresmed arstidensgrgnt
» Rgrt krabbe, Citrus frugter, Hasselngd, Creme Friache 48% (+45,- pr.

person)
e Kammusling, Nashi Pzere, Musling, Blomkal, Blomster
e Marmoreret Torsk, Rygeostcreme, Blanquette Sauce, Purlgg
» Helleflynder Pa Crouton, Hummer Bisque, Ristet Selleri, Dild
o (Opgradér til pighvar +95,- pr. Person)
e Grov Tatar, Peber Emulsion, Dehydreret Tomater, Chips, Peberod, Karse

e Sasonsinspireret vegetarisk forret

Hovedret

Alle hovedretter serveres med éarstiden grent og kartoffel
e Bagt Torsk, Persillepuré, Syltet Lag, Musling Sauce

» Farseret Vagtel, Tyttebaer, Ramslgg Kapers, Portvinsauce

e Presa Af Sortfodsgris, Reget Marv, Frisk Trgffel, Morkel Sauce
o Kalvemgrbrad, Sort Hvidlgg, Lagpuré, Morkelsauce

o (Opgradér Til Oksemgrbrad +55,- pr. person)

e Saesoninspireret vegetarisk hovedret

Dessert

¢ Hasselngd mousse, chokolade sorbet, malt tuilles, saltkaramel, rede urter

» Citrus chokolade panna cotta, passionsorbet, syltet ananas, timian S
» Kokos, Vaniljecreme, Chokolade ganche, Mandel chokolade crumble | “
e Citron mousse, citrontimian sorbet, lemon curd, spred marengs
o Arstidens dessert (f.eks. jordbeer, hvid chokolade, creme anglaise, citrus ‘“
urter) -
Opgraderinger

Frisk trgffel 65,- pr. person
Caviar 10 gram 195;- pr. pers




